Plonche de la terre Plonche de la brebis
(Charcuteries du Pays de la Loire) (Fromoges du Pays de la Loire)

CHEZ NOUS, TROUVEZ LES MEILLEURS NOTES : 20 / 20 LA NOTE DE L'EXCELLENGE !

20 HEURES VIN

PAR SYLVAIN




H

PLATCHES A DARTAGEDR

LES ROUGCES

IGP VAL DE LOIRE
«LE S» Ampilade - 2014

Planche du boucher
(Rosette, jambon de bayonne, Saucison,
mortadelle, rillettes du Mans, involtini)

«La gourmande» BOURGUEIL

Planche du fromager «Marsauless Domaine du Bel Air - 201 |

(Cure nantais, conte, chevre, morbier, roque-
fort, tome de brebis)
«Lexquise»

CHINON
«Les Picasses» Chateau de Coulaine - 2012

ANJOU

Planche Sylvoin «Le Clos Bertiny Domaine Bois Brincon - 201 |

(Mix de fromages & charcuteries de
Talensac) «le must du musts

SANCERRE
«La Moustiere» Alphonse Mellot - 201 |

SANCERRE
«Pynoz» Domaine Dauny - 2014
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SAUMUR CHAMPIGNY
UN VERRE CA VA, DEUX Clos Rougeard - 2007/2008

VERRES CA VA, CA VA, TROIS

VERRES CA VA, CA VA, CA VA SANTENAY 1ER CRU
«Clos des Tavannes» Domaine de la

Pousse d'Or - 2009

VOLNAY 1ER CRU
« Clos des 60 ouvréess Domaine de la

A PARTAGER OU A GARDER POUR HOI Pousse d'Or - 2009

Rillettes de porc GEVREY CHAMBERTIN

(Boucherie Paul, marché de Talensac) 8€ «Clos Tamisot» Pierre Damoy - 2014

Rillettes de saumon fume CHAMBERT]N GRAND CRU

(Poisonnerie Pierre, marche de Talensac) 9€ «Clos de beze» Pierre Damoy -2014
MERCUREY

Domaine Genot Boulanger - 2013

' LE COUD DE COEUD DE LA || CHAMBOLLE MUSIGNY

IMALSCI Domaine Francois Parent - 2008
Un bouteille de Chateauneuf du MOREY SAINT DENIS
Pape accompagné de la planche Domaine Francois Parent - 2008
Sylvain !
CROZES HERMITAGE
Ou un verre de Saumur Brez¢ du Domaine «Clors des Givresy Combier -2008
Guiberteau, accompagné de la planche du
fromager I'«kEXQUISE» ! GIGONDAS

OOIIINHIIIRIIHIIIRRINTIIIIRO0TT0T «Crande réserves Meffre - 2013
: ¢
s ¢

CHATEAUNEUF DU PAPE
«Colombisy Domaine Saint Préfert -201 |

Taime le vin et les cdlins

TCSHEES

&
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uois choses insupportables: le cafe
brulant. le champagne tiede et les
[emmes lroides !

Comme le vn, je ne viells pas je
prends de la valelr ..

LES DBLAICS

COTEAUX DU LAYON
Domaine Bois Brincon

SANCERRE
«Crande réserves Domaine Bourgeois

LES ROJSES

COTES DE PROVENCE
Chateau Pas du Cerf - 2013

SANCERRE
«Cul de Beaujeus Lucien Crochet

CHINON

«Rochette» Domaine Lambert - 2013 BEAUJOLAIS ROSE
Chateau de Corcelle
POULLY FUME

«Paulus» Blondelet Masson - 2014 BANDOL

Chateau de Pibarnon - 2014
COTEAUX DE LOIRE

«Leffraie» DOmaine de la Belliviere - 2014 PESSAC LEOGNAN

Domaine Chateau Brown - 2013

LES VIO

MONT LOUIS SUR LOIRE
«Les Choissiles» Domaine Chidaine - 2014

SAUMUR
«Brezey Domaine Cuiberteau - 2013

PESSAC LEOGNAN
Chateau carbonnieux - 2009

AUSTRALIETS

Penfolds
MINERVOIS Cellar reserve Pinot noir - 200/
«Les poloolisones» Jean Philipepe Charpen-
tier -200/ Clarendon Hills

Syrah Moritz - 200 |
PINOT GRIS

«Steinweg manny - 2013 Saint Henry Shiraz - 2012

CREMENT D’ALSACE
Extra brut Domaine Mann - 2013

CHAIDAGIIES

Champagne & la coupe «Gardets
Champagne bouteille «Laurent Perriers
Champagne bouteille «Ruinarts

Champagne bouteille «Ruinart blanc de blanc»

VIOGNIER
«Domaine Gassiers

VACQUERAS
«Mineraly Domaine Montirius




LES DIEDES

- Leffe pression

- Affligem pression

- Hoegaarden pression
- La barbare (bouteille)

LES SOFTH

0SS TORIJLED:

Tous les midis (voir ardoise)
Formule a 10 €
Entrée + plat ou plat + dessert

Un petit creu ? Pas de soucis |

Nous servons de 14H30 & 18h:

- Jus de fruits (orange, ananas, pomme,
raisin, ACE, carotte)

- Sirop & l'eau (kiwi, banane, peche)

- Breizh Cola

- Breizh Tea

- Orangina

-Ice ITea

-Tartine italienne

(Mozzarello, speck, tomates cuisinées
aux poivrons, pesto, salade)

-Tartine Monsieur

(Jambon de pays, emmental rape, sa-
lade)

-Tartine Madame

(Jambon de pays, emmental rape, oeuf,

FAUXL salaode)

- San Pellegrino
- Vittel

Ceux clm' boivent pour oublier sont « Le bon vin est une nécessité

]oriés de payer a Pavance

quoticfienne >
Thomas jﬁm)n

NOTRE HISTOIRE

Il est 20 heures Vin et comme chaque soir & cette heure-ci, la
cloche accrochée au dessus du bar sonne; le barman annonce
que le concert va commencer, et que les musiciens vont jouer
dans les dix minutes qui suivent.

20 heures Vin, c’est aussi I'heure & laquelle les vins austra-
liens sont moins chers pendant une heure, et ou les vins rouges
peuvent étre découverts lors d’'une dégustation par nos ser-
veurs.

20 heures Vin, ce bar n'est pas seulement un bar puisqu’il a une

histoire derriere lui, en effet, c'est le patron Sylvain, nantais pure

souche qui a voulu créer un bar comme 'on ne trouve nulle part

ailleurs dans Nantes, un bar ou I'ambiance est chaleureuse, mo-

derne et pourtant assez intimiste. Venez entre amis ou méme en
afterwork !

N'hésitez pas & nous questionner sur les différents vins que
nous avons et que nous pouvons vous faire déguster, des vins
francais bios, venant de producteurs locaux se servant de la
méthode raisonnée mais aussi des vins australiens qui feront le

bonheur de vos papilles.




